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Geeignet für 

Vegetarier

Milk Molluscs Sulphites

Egg Tree Nuts Sesame

SoyaGlutenMustardCrustaceans

Peanuts Fish

Dear Guests
Some menu items may contain allergenic ingredients such as: 
Celery, Milk, Molluscs, Sulphites, Lupin, Egg, Tree Nuts, Sesame,
Crustaceans, Mustard, Gluten, Soya, Peanuts and Fish.

Our Restaurant Manager and Chef will be more than pleased to
clarify further products used in the preparation of our dishes.

Allergenic Ingredients| Allergen Zutaten

Lupin

Celery

Suitable for 
Vegetarians

Sehr geehrte Gäste,
Einige Menüspeisen könnten allergene Zutaten enthalten,
wie beispielweise:
Sellerie, Milch, Weichtiere, Sulfite, Lupine, Ei, Schalenfrüchte,
Sesam, Krebstiere, Senf, Gluten, Soja, Erdnüsse und Fisch

Unser Restaurant Manager und unser Küchenchef steht
ihnen gerne für weitere Informationen bezüglich der
Zubereitung beziehungsweise Verwendung weiterer Zutaten
in unseren Gerichten zur Verfügung. 



Gluten-free Salads
Gluten-frei Salate

Quinoa Salad
dried apricots, cherry tomatoes, baby spinach, cucumber
olive oil and lemon dressing
getrocknete Aprikosen, Kirschtomaten, Babyspinat, Gurke Olivenöl
und Zitronendressing

€10.00

Village Salad
crispy lettuce, greens, onions, cucumber, tomato, and feta cheese
Bauernsalat mit Knackiger Blattsalat, Gemüse, Zwiebeln, Gurken, 
Tomaten und Feta-Käse

Caprese Salad
mozzarella, tomatoes, basil, and virgin olive oil
Caprese Salat mit Mozzarella, Basilikum, Tomaten und olivenöl

€10.50

€9.50

Gluten-free Appetizers
Gluten-frei Vorspeisen

Hand-cut French fries
Pommes frites

€4.50

Grilled Mushrooms
garnished with parsley, olive oil and lemon dressing
Gegrillte Champignons , garniert mit Petersilie, Olivenöl und Zitronendressing

€4.00

Saganaki Feta Cheese
with tomato, green peppers, olive oil and oregano
Saganaki auf Tomaten-Fetakäse Soße, Paprika, Olivenöl und Oregano

€7.50

Tzatziki Dip
Tzatziki 

€3.00

Boiled or Grilled vegetables
Gekochtes oder gegrilltes Gemüse

€4.50

Natural Yoghurt 
with fresh fruits, chia seeds and honey 
Naturjoghurt mit frischen Früchten, Chiasamen und Honig

€7.00

*All above prices include all applicable taxes |Όλοι οι φόροι συμπεριλαμβάνονται 
Alle Steuern inbegriffen / Все цены указаны в евро и включают доплату за обслуживание и НДС



Gluten-free Main Courses
Gluten-frei Hauptgerichte

Grilled Beef Steak (200gr)
with grilled vegetables and jacket potato
Gegrilltes Rindersteak (200gr) mit Ofenkartoffel und Grillgemüse

€26.00

Grilled Chicken Breast 
with grilled vegetables and jacket potato
Hühnchen brust mit Ofenkartoffel und Grillgemüse

€15.00

Grilled Pork Chop 
with grilled vegetables and hand-cut French fries
B.B.Q. Schweinekotelett (400gr) mit Grillgemüse und Pommes Frites

€15.00

Oven-baked Salmon Fillet
with grilled vegetables and potatoes
Ofengebackener Lachs mit Grillgemüse und Kartoffeln 

€20.00

Gluten-free Spaghetti Bolognese
Glutenfreie Spaghetti Bolognese

€11.00

Gluten-free Spaghetti Sea Food marinara
prawns, mussels, calamari and tomato sauce
Glutenfreie Spaghetti Meeresfrüchte marinara Garnelen,
Muscheln, calamari und Tomatensoße

€14.00

Gluten-free Desserts
Gluten-frei Nachtische

Gluten-free Ice Cream
Chocolate, Strawberry, Vanilla
Glutenfreies Eis, Schokolade, Erdbeere, Vanille

€1.70
per scoop

Fruit Platter
Obstteller

€16.00

*All above prices include all applicable taxes |Όλοι οι φόροι συμπεριλαμβάνονται 
Alle Steuern inbegriffen / Все цены указаны в евро и включают доплату за обслуживание и НДС



Vegan Salads 
Vegan Salate

Quinoa Salad
dried apricots, cherry tomatoes, baby spinach, cucumber
olive oil and lemon dressing
getrocknete Aprikosen, Kirschtomaten, Babyspinat, Gurke Olivenöl
und Zitronendressing

€10.00

Avocado with Dried Fruits Salad
with dried figs, appricots, olive oil and lemon dressing
Avocado mit Trockenfrüchte Salat 
getrockneten Feigen und Aprikosen, Olivenöl und Zitronendressing

Wakame Salad 
with fresh vegetables, greens and sweet soy sauce
Wakame-Salat mit frischem grünen, Gemüse und süßer Sojasauce

€12.50

€11.50

Vegan Appetizers
Vegan Vorspeisen

Hand-cut French fries
Pommes frites

€4.50

Grilled Mushrooms
garnished with parsley and olive oil and lemon dressing
Gegrillte Champignons , garniert mit Petersilie, Olivenöl und Zitronendressing

€4.00

Boiled or Grilled vegetables
Gekochtes oder gegrilltes Gemüse

€4.50

Falafel Wrap 
with hummus and garden vegetables
Falafel-Wrap mit Hummus und Gartengemüse

€13.00

*All above prices include all applicable taxes |Όλοι οι φόροι συμπεριλαμβάνονται 
Alle Steuern inbegriffen / Все цены указаны в евро и включают доплату за обслуживание и НДС



Vegan Main Courses
Vegan Hauptgerichte

Vegan Burger
in Cypriot pita, with hand-cut fries and barbecue sauce
Veganer Burger in Pita Brot, mit Pommes und Barbecue-Sauce

€14.00

Teriyaki Fried Tofu
with asparagus and hand-cut French fries
Teriyaki-Tofu mit Asparagus und Pommes Frites

€14.00

Rice Pilaf 
with mushrooms and spinach, served with baked potato
Reis mit Champignons, Spinat und Kartoffeln

€15.00

Stir-fried Noodles
with sweet soy sauce and vegetable strips
Gebratene Nudeln mit süßer Sojasauce und Gemüsestreifen

€10.00

Stir-fried Vegetables
with sweet & sour sauce, served with saffron rice
Gebratenes Gemüse mit Süß-Sauer-Sauce, serviert mit Safran Reis

€10.00

Grilled Vegetable Skewers 
with mushroom rice, cherry tomatoes, zucchini and bell peppers
Gemüse mit Pilzreis, Kirschtomaten, Zucchini und Paprika

€10.50

Vegan Desserts
Vegan Nachtische

Variety of Cypriot Spoon Sweets
In Syrup eingelegte Früchte / eingelegtes Gemüse 

€6.00

Fruit Platter 
Obstplatte

€16.00


